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CHARDONNAY
COLCHAGUA COSTA
2015

Este vino posee aromas a frutos tropicales como pifia
madura, con toques de pldtano y chirimoya. Estos aromas
se integran de forma muy armédnica con las finas notas to-
stadas que posee. Es un vino con una acidez equilibrada,
fresco, con muy buen volumen y agradable final.

VITICULTURA

Afno de cosecha: 2015

Denominacién de Origen: Valle de Colchagua Costa
Ano de plantacion de los Vinedos: 2010
Rendimiento: 5 tons/ha

Mes de Cosecha: Marzo.

ELABORACION DEL VINO
Bodega: En valle de Colchagua.
Maceracién: Prensado directo sin maceracion.

Fermentacion: Durante 20 Dias entre 14 °Cy 16 °C con levadu-
ras seleccionadas. Un porcentaje se realiza en barricas.

Fermentaciéon Malolactica: No.

Envejecimiento: Almacenamiento en;tanques de acero inoxid-
able. 3-4 meses de contacto con roble francés (20%).

ANALISIS

Composiciéon: 100% Chardonnay.
Alcohol: 14,5 %Vol.

Ph: 3,4

Acidez Total: 6 g/l(acido tartarico)
Azlcar Residual: 2,3 g/I

Chardonnay

Ficha técnica - Technical Sheet




